s Qesourchion secire Menus du 27 avril au 29 mai 2026
L Al Restaurant scolaire de Produit Local ) Produits Bio @
Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, e P ﬂ
Rouse BlesBlancCoeut (@) produits Pache durable (@ ﬁ ?i n
lundi 27 avril mardi 28 avril jeudi 30 avril vendredi 01 mai mardi 19 mai jeudi 21 mai vendredi 22 mai
MACEDOINE DE CONCOMBRE A LA ERVELAS VINAIGRETTE (CONCOMBRES CAROTTES RAPEES
LEGUMES ‘SALADE DE TOMATES ET CORNICHONS OEUF DUR MAYONNAISE BULGARES VINAIGRETTE
MACAND CHEESE SAUTE DE PORCALA ESCALOPE DE DINDE SAUTE DE BOEUF AUX DOS DE LIEU MSC
Fillet e poissons (gratin de pates HVE au MOUTARDE NOISE OLIVES SAUCE NANTUA
fromag RAVIOLI AUX LEGUMES
BRUNOISE DE LEGUMES COURGETTES BRAISEE: COURGETTES SAUTEES SALADE COQUILLETTES HVE
ALAL
CAROTTES BRAISEES  £3)
RIZPILAFAUTHYM (D) € SEMOULE HVE BOULGOUR PRL?/"éﬁEﬁES FRITES RATATOUILLE
COUPE BANANE ET SA
CREME VANILLE ILE FLOTTANTE SALADE DE FRUITS e s CREME VANILLE ‘SALADE DE FRUITS Dessert du jour
di 0 i 0 di 06 eudi 07 ma endred 08 ercredi 27 ma endredi 29
BATONNETS DE
MELON JAUNE OEUF DUR MAYONNAISE CONCOMBRE & SAUCE ‘SALADE DE RISSETTI MELON COLESLAW
‘AU FROMAGE BLANC N S ‘
SAUCE FAGON SAUTE DE POULET - SAUMONETTE SAUCE
CARBONARA [} MARENGO @ ) N i CHILI CON CARNE OMELETTE DU CHEF MOUTARDE.
) S FERD ‘
PIZZAAUX LEGUMES ET
FROMAGE. RIZ RIZ [} (@ SALADEVERTE () POELEE DE LEGUMES
TormsHve (9
RATATOUILLE EPINARDSALAL 6D FRITES semoutenve  (©)f
&S 3
Salade
ABRICOTS AU SIROP FRUTDESAISON () CAKE MARBRE DU CHEF COMPOTE @ COOKIE DU CHEF ‘SALADE DE FRUITS
lundi 11 mai oudi 14 mai vendredi 15 mai
QUICHE LORRAINE
ROTIDEPORC )

FRITES

SALADE VERTE )

FRUITDE SAISON ()

Je vous rappelle que le SOJA ne doit plus étre servi en restauration collective ( éarené de soja, boulettes de soja, nuggets de blé et soja, )
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