
Menus du 27 avril au 29 mai 2026
Légende : En Octobre,

Restaurant scolaire de Produit Local Produits Bio

Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, 
AOC ou AOP ou HVE Produits Pêche durable

REPAS VÉGÉTARIEN REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 27 avril mardi 28 avril mercredi 29 avril jeudi 30 avril vendredi 01 mai lundi 18 mai mardi 19 mai mercredi 20 mai jeudi 21 mai vendredi 22 mai

MACÉDOINE DE 
LÉGUMES

CONCOMBRE À LA 
BULGARE SALADE DE TOMATES FÊTE DU TRAVAIL CERVELAS VINAIGRETTE 

ET CORNICHONS OEUF DUR MAYONNAISE CONCOMBRES 
BULGARES

CAROTTES RÂPÉES 
VINAIGRETTE

Fillet de poissons 
MAC AND CHEESE

(gratin de pâtes HVE au 
fromage)

SAUTÉ DE PORC A LA 
MOUTARDE

ESCALOPE DE DINDE 
VIENNOISE

RAVIOLI AUX LÉGUMES

SAUTÉ DE BOEUF AUX 
OLIVES

DOS DE LIEU MSC 
SAUCE NANTUA

BRUNOISE DE LÉGUMES
CAROTTES BRAISÉES

COURGETTES BRAISÉES COURGETTES SAUTÉES 
À L'AIL SALADE COQUILLETTES HVE

RIZ PILAF AU THYM SEMOULE HVE BOULGOUR TOMATES 
PROVENÇALES FRITES RATATOUILLE

CRÈME VANILLE ILE FLOTTANTE SALADE DE FRUITS COUPE BANANE ET SA 
CRÈME ANGLAISE CRÈME VANILLE SALADE DE FRUITS Dessert du jour 

Repas végétarien REPAS VÉGÉTARIEN REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 04 mai mardi 05 mai mercredi 06 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai lundi 25 mai mardi 26 mai mercredi 27 mai jeudi 28 mai vendredi 29 mai

MELON JAUNE OEUF DUR MAYONNAISE
BATONNETS DE 

CONCOMBRE & SAUCE 
AU FROMAGE BLANC

ARMISTICE JAMBON BRAISÉ SALADE DE RISSETTI MELON COLESLAW

SAUCE FAÇON 
CARBONARA

PIZZA AUX LÉGUMES ET 
FROMAGE

SAUTÉ DE POULET 
MARENGO CHILI CON CARNE OMELETTE DU CHEF SAUMONETTE SAUCE 

MOUTARDE

TORTIS HVE
RIZ RIZ SALADE VERTE POÊLÉE DE LÉGUMES

RATATOUILLE ÉPINARDS À L'AIL FRITES SEMOULE HVE

Salade

ABRICOTS AU SIROP FRUIT DE SAISON CAKE MARBRÉ DU CHEF COMPOTE COOKIE DU CHEF SALADE DE FRUITS

REPAS ITALIEN PONT
lundi 11 mai mardi 12 mai mercredi 13 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai

TOMATE MOZZARELLA 
BASILIC QUICHE LORRAINE

BRUSCHETTA  AU 
CHORIZO ET POIVRON RÔTI DE PORC 

SALADE
FRITES

SALADE VERTE

PANNA COTTA AU 
COULIS DE FRUITS FRUIT DE SAISON

Je vous rappelle que le SOJA ne doit plus être servi en restauration collective ( égrené de soja, boulettes de soja, nuggets de blé et soja, )

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


