
Menus du 01 juin au 03 juillet 2026
Légende : En Octobre,

Restaurant scolaire de Produit Local Produits Bio

Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, 
AOC ou AOP ou HVE Produits Pêche durable

REPAS VERT Végétarien REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 01 juin mardi 02 juin mercredi 03 juin jeudi 04 juin vendredi 05 juin lundi 22 juin mardi 23 juin mercredi 24 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin

MELON VERT CRÊPE AU FROMAGE TOMATES À L'ÉCHALOTE SALADE DE LA MER SALADE D'HARICOTS 
VERTS AU GOUDA QUICHE AU FROMAGE SALADE DE TOMATES À 

L'ÉCHALOTE
SALADE DE LENTILLES 

VINAIGRETTE

COURGETTES FARCIE 
VÉGÉTALE TARTIFLETTE ESCALOPE DE DINDE 

SAUCE CHORIZO
COQUILLE DE POISSON 

MSC
FILET DE MERLU MSC 

SAUCE CITRON RÔTI DE PORC OMELETTE AU 
FROMAGE JAMBON BLANC

RIZ
FRITES RATATOUILLE DU CHEF POÉLÉE DE BROCOLIS FRITES TORTIS HVE PURÉE DE POMMES DE 

TERRE

 SALADE PETITS POIS CAROTTES COEUR DE BLÉ SEMOULE HVE SALADE VERTE CAROTTES BRAISÉES PETITS POIS AUX 
OIGNONS

GLACE À LA PISTACHE FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC AUX 
FRAISE DESSERT DU JOUR BEIGNET AUX POMMES FRUIT DE SAISON GLACE FROMAGE BLANC AU 

MIEL

Repas végétarien REPAS VÉGÉTARIEN REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 08 juin mardi 09 juin mercredi 10 juin jeudi 11 juin vendredi 12 juin lundi 29 juin mardi 30 juin mercredi 01 juillet jeudi 02 juillet vendredi 03 juillet

MACÉDOINE DE 
LÉGUMES

CONCOMBRE À LA 
BULGARE SALADE DE TOMATES BETTERAVES 

VINAIGRETTE
CERVELAS VINAIGRETTE 

ET CORNICHONS
OEUF DUR SAUCE 

COCKTAIL PASTEQUE CAROTTES RÂPÉES 
VINAIGRETTE

NORMANDIN DE VEAU 
SAUCE NORMANDE PENNES HVE SAUTÉ DE PORC A LA 

MOUTARDE FILET DE POISSON PANE ESCALOPE DE DINDE 
VIENNOISE

RAVIOLIS AUX LÉGUMES 
GRATINÉS

CARBONADE 
FLAMANDE HOT DOG

TOMATE PROVENÇALE SAUCE FROMAGÈRE COURGETTES BRAISÉES FRITES COURGETTES SAUTÉES SALADE TORTIS HVE

RIZ PILAF SEMOULE HVE HARICOTS VERTS À L'AIL BOULGOUR SALADE FRITES RATATOUILLE

YAOURT NATURE

CRÈME VANILLE COMPOTE ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON MOUSSE COCO SALADE DE FRUITS

REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 15 juin mardi 16 juin mercredi 17 juin jeudi 18 juin vendredi 19 juin

MELON JAUNE OEUF DUR MAYONNAISE TOMATE VINAIGRETTE SALADE DE RIZ

SAUCE FAÇON 
BOLOGNAISE

PIZZA AU FROMAGE

BOULETTES AU VEAU NUGGETS DE POULET

TORTIS HVE RATATOUILLE SEMOULE

POMMES DE TERRE 
SAUTÉES

SALADE CÉLERI AU MIEL

YAOURT FERMIER FRUIT DE SAISON CAKE CHOCOLAT DESSERT DU JOUR 

Je vous rappelle que le SOJA ne doit plus être servi en restauration collective ( égrené de soja, boulettes de soja, nuggets de blé et soja, )

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


